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GRILLWEIN

SPAT-
BURGUNDER

Der Klassiker fur gehobene Anspruche! Ein intensiver, leicht
suBlicher Duft nach Kirsche, Brombeere und Schwarzer Jo-
hannisbeere bildet das Aroma dieses vollmundigen, samtigen
Spatburgunders. Er passt perfekt zu T-Bone Steak, Tomahawk
und lang gegarten oder gesmokten Gerichten, wie Pulled
Pork/Beef, Spareribs und Gulasch. Er ist aber auch ein groR-
artiger Begleiter am Lagerfeuer.

RestsiRe trocken, 0,4g /L

Alkoholgehalt 14,0% vol.

Trinktemperatur 16-18°C
Ausbau Holzfass
Herkunft Rheinhessen

Preis 8,50€ m3€/101)
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SECCO
ROSE

Dieser Rosé Secco ist ein willkommener, sommerlicher
Aperitif fur Ihre nachste Grillparty. Aber auch im Win-
ter beschehrt er einem viele schéne Stunden. Der feine
Duft nach Erdbeere, Johannisbeere und WeiRem Pfirsich
wird auf der Zunge durch Aromen von spritzig frischem
Rhabarber erganzt. Der Rosé Secco ist elegant genug, um
sommerliche Salate zu begleiten, hat aber genug Kraft,
um neben jeder Bratwurst und jedem Steak zu bestehen.
Die schone Spritzigkeit gibt diesem Rosé Secco ein soli-
des Gerust. Insgesamt ein frischer Rosé Secco mit dezen-
ter RestsuRe und ganz viel Leichtigkeit.

Jahrgang 2022

RestsiiRe trocken, 1858 /L

Alkoholgehalt 12,0% vol.

Trinktemperatur  8-10°C
Ausbau Edelstahltank
Herkunft Rheinhessen

Preis 8,50€ m3€eoL)
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